
 

Stand Mai 2022 

Wir ändern die Auswahl an Gerichten regelmäßig und bitten um Verständnis,  

falls eines der hier aufgeführten Speisen beim Restaurantbesuch geändert oder nicht mehr vorhanden ist. 

 

 GOURMETMENÜ 
 

 

Meeresfrüchtesalat an Wasabivinaigrette 

mit kleinem Salat 

*   *   * 

Saiblingsfilet an Schnittlauchvelouté 

und Rapsblüten 

*  *   *  
Aprikosensorbet 

mit Lillet übergossen 

*   *   * 

Carre vom Weidelamm unter der Kräuterkruste  

an Thymianjus mit mediterranem Gemüse  

und Ofenrösti 

*   *   * 

« der Mai ist gekommen » 
Waldmeister, Beeren, Pistazie 

& süße Naschereien 
 

als 3- Gang- Menü   Vorspeise, Hauptgang & Dessert EUR 43,-  
             EUR  72,- *  

 

als 4- Gang- Menü   Vorspeise, Fisch, Hauptgang & Dessert   
         EUR 58,-   
         EUR  90,- * 

 

 

 

als 5- Gang- Menü   Voller Genuss   EUR 62,-   
                  EUR 97,- * 

 

* Auf Wunsch servieren wir Ihnen dieses Menü inklusive Aperitif 

 den korrespondierenden Weinen, Mineralwasser, Kaffee und Digestif 
 

 

„Jeder Gang kann auch einzeln bestellt werden“ 
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 BURGMENÜ 
 

 

 

Kaninchenfilet an Olivenvinaigrette 

mit Auberginenschnitzel und bunten Tomaten 
 

                                                  *   *   *  
 

Ragout von zweierlei Spargel  

und Kräuterpfannkuchen 
 

*   *  * 
 

Maishähnchenbrust an Kräuterschaumsauce 

mit Frühlingsgemüse und hausgemachte Spätzle 
 

*   *   *  
Erdbeer trifft auf Vanillecouscous,  

dazu frische Limone und Mehr 
 

 

 

EUR  52,00 
 

 

„Jeder Gang kann auch einzeln bestellt werden“ 
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„FRÜHLINGS SEITE“ 
 

Gartensalat 

mit Speck und Kracherle 
ODER 

mit Pinienkernen und gehobeltem Parmesan 

EUR 12,50 

 

Gratinierter Ziegenkäse auf Rote Beete Carpaccio 

an Pinienkern Vinaigrette und kleinem Salat 
EUR 15,50 

 

Frühlingsalat von zweierlei Spargel 

an Kräuter- Eivinaigrette 

 und geräuchertem Schwarzwälder Schinken 
EUR 15,50 

 

 

„Burg Windeck“ 

Gebratene Riesengarnelen 

an Kräuter-Tomatencoulis (pikant) 

mit provenzalischem Gemüse 

EUR19,50 
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SUPPEN 
 

 

 

 

Festtagssuppe 
EUR  9,50 

 

Curry-Kokos Suppe (vegan) 
EUR  9,50 

 

Badische Schneckensuppe 

mit Liaison gratiniert und Gartenpetersilie 
EUR  12,50 

 

 

« Unser Klassiker » 
 
 

Fischsuppe à la bouillabaisse 

mit Mimolette und Sauce Rouille 
 

EUR 12,50 
 

 

 

- mit Fischeinlage 
 

EUR 17,50 
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FISCH 
 

 

Filet vom Steinbutt an Kaviarsauce 

 mit geschmortem Gurkengemüse und Gnocchi 

EUR 32,00 
 

Ossobuco vom Seeteufel an Safransauce, 

Parmesanspinat und Trofienudeln  

EUR  32,00 

 

Fischvariation „Burg Windeck“ 

mit Champagnersauce auf gebratenem Gemüse 

 und feinen Nudeln   

EUR  32,00 

 
 

Vegetarisch: 

Hausgemachte Spinatknödel auf Gemüsesauce  

mit gebratenen Pilzen und Parmesan  

EUR 20,50 
 

Vegan: 

Gemüse-Dinkel Risotto an Tomatencoulis 

mit gebratenen Pilzen 
EUR 18,50 
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FLEISCH 
 

 
Geschmorte Rinderbäckchen in Burgundersauce 

mit Wurzelgemüse und feinen Nudeln 

EUR  29,50  

 

 
Kalbsrückensteak unter der Pilzkruste  

an leichter Pfefferrahmsauce 

mit Marktgemüse und hausgemachten Spätzle 

EUR  31,50  

 

 
Steak vom Charolais Rind mit zweierlei Mayonnaise, 

Bratkartoffeln und kleinem Salat 

EUR  32,00 
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DESSERT 

“von unserer süßen Fee“ 
 

Unsere Desserts aus den Menüs 

EUR 10,50 
 

„Oma’s Kaiserschmarren“ im Töpfle 

an Mango-Passionsfruchtgrütze  

und Zitronengras-Kokos-Ingwereis    

EUR  10,50 
 

Crème Brûlée von Himbeere und Bergamotte 

mit kleinem Guanaja- Kuchen und Gin Sorbet 

EUR  10,50 

 

Dreierlei Sorbet 

- nach Lust und Laune - 

mit frischen Beeren 

EUR  10,50 
 

„Das Windeck – Dessert“ 

1 Espresso & 1 Marc de Windeck & 1 Trüffelpraline 

EUR  10,50 
 

Französische Käseauswahl  

mit Feigensenf und Baguette 

EUR  14,50 


