>

GOURMETMENU

Sashimivom T hunfisch

an Linscnpilréc und Wasabivinaigrette

* % %

Filet vom Steinbeifer
an Krustcnticr \/elouté undjungcn Erbscn

* % %

Sorbct von der Buhlcr chtsckgc
mit Sekt auf:gcgossen

* % %

Medaillon vom Hirschkalbsriicken an 5’ceinpﬂz alaCreme
mit wilden Brokkoli und Kréutcrspétzle

* % %

*\/ivc la Francc* -~ F{:irsich Melba Modern Art
Himbccr-— Lavcnclcl - Nougat Montélimar
& viele siibe Sachen

,,Jcclcr Gang kann auch einzeln bestellt werden®

als B Gang- Mcnﬁ \/orspeise, Hauptgang & Dessert EUR 52,~
EUR 84—;" *

als 4- Gang- Mcnﬁ \/orspeise, Fisch, Hauptgang & Dessert EUR 64~
EUR to ]J" *

als 5~ Gang~ Mcnﬁ Voller GGenuss EUK 71~
EUK i 091" *

* Auf Wunsch servieren wir |hnen dieses Menii inklusive

Aperitif Burg Windeck Kies]ingsekt, wahlweise mit [ ikor
Kac{eberger Fi]s vom ["ass O,§|
Hausgemachter Fruchtcocktail

den kowcsponclierenclcn Weinen individuell zusammcngcstc“t 0,1 IJC Ga ng

Mineralwasser, K affee, E_sprcsso
Digcsﬁ{: Obstbrinde der Bu rg Windeck



BURGMENU

Gc{:ﬁﬂtc Zucchiniblﬁte mit gcbratcncn Gamclen
und Olivcnvinaigrctte

* * *

Krﬁuterpfannkuchcn
gefﬁ”t mit Ffiﬁ:crlingcn ala Creme

Maishahnchenbrust an Rahmsauce

mit sommerichem (Gemiise

und | auch - K artoffelreibekuchen

* * *

(seciste Limoncrv-Basilikum Chartreuse
Trifft auf Himbeercatalana und Olivenéleis

F(UR 56,00

,,chcr Gang kann auch einzeln bestellt werden®



€«

SOOMMERSEITE

Gartcnsalat an Kréutcrvinaigrcttc
mit gcbratcncn F{:i{:f:erlingen

I UR 14,50

Gartensalat an Balsamico Dressing

mit Pinienkernen und gehobeltcm Parmesan

I UR 14,50

|_auwarme Scheiben vom Rinc]crtafelspitz
mit \Wasabi Vinaigrctte und kleinem Salat
FUR 19,50

Spaghettini mit gebratenen Filzen

mit {:rischcn Garten!(r’éutem und Farmesan

T UR 26,00



SUFTEN

EicrﬂockcnsuPPc

mit frischen K rsutern

FUR 11,50

SUPPC von gerostetem Currg und Kokos

(vegan)
FUR 11,50

Badische Schncckensuppc
mit | iaison gratiniert und Gartcnpctcrsilie
FUR 14,50

« ( Jnser K lassiker »

FischsuPPc ala PBouillabaisse
mit Mimolette und Sauce Rouille

FUR 15,50

- mit Fischeinlage
UK 20,50



FloSCH

Filet vom 5teini>utt an Hummersauce:
mit Lauchgemﬁsc und Farmcsangnocchi

F (IR 36,00

Fischvariation ,,Burg Windeck®
mit Champagnersaucc auf gebratenem (Gemiise

und feinen Nudeln
FUR 36,00

chctarisc]w

Hausgcmachte SPinatknédel auf Gcmﬁsesauce

mit gcbratcncn Pilzen und Parmesan

T (R 25,00

Vegan
GrauPcnrisotto an | omaten Coulis
mit frischem Gcmﬁsc und gcbratcncn Pilzen

(R 23,50



FLEISCH

Kindchilct an zweierlei Magonnaisc
und E)ratkartogcln,
DAZU Salat ODER Gcmiisc

FUR 58,00

(Geschmorte Rinderbsckchen in Burgunclcrsaucc
mit Wurzclgemilse und breiten Nudeln
FUR 56,00

K albsfilet an K rautersauce
mit hausgcmachtcn SPétzlc und sommerlichem GGemiise

FUR 37,00



DESSERT

“von unserer siiben Fcc“

Unscrc Dcsscrts aus den Mcnils
FUR 15,~

,Omas K aiserschmarren® im Tc‘jpﬂc
an Mango~1>assionsfruchtgrﬁtzc
und Zitronengras~Koi<os—-lngwcrcis

EUR I 2')"

Crémc Brﬁlée von der Bﬁhlcr Quetsch
an kleinem Schokokﬁchlein,
Fistazienmilch & Lavencle|eis

EUR I 2')"

Dreierlei Sorbets nach | ustund | aune

mit frischen Peeren

EUR I 2-}"

JDas Windeck ~ Dessert®
1 Espresso & 1 Marc de Windeck & 1 Trﬁgelpraline

EUR I 2-)"

Franzosische K aseauswahl
mit Feigcnscn{: und Baguette
FUR 14,50



