>

GOURMETMENU

Gcbratcne Ricscngamclen

auf Piree von gcschmortcm Hokkaido K uirbis

* % %

Filet vom Steinbeiber
an Krustcnticr \/elouté undjungcn Erbscn

* % %

Sorbet von der heimischen Quitte
mit Cidre au{:gcgosscn

* % %

Mcclaillon vom Hirschkalbsri]cken an Trﬁgc‘saucc
mit wilden E)rokkoli und Kréutcrspétzle

* ok %

Schoko —~ Schoko sUB, Fruchtig und salzig
trifft auf Pecannuss & Mehr

,,Jcclcr Gang kann auch einzeln Ecs’cc"t werden®

als 2 Gang- Mcnﬁ \/orspeise, Hauptgang & Dessert EUR 52,~
E—UR 84—;" *

als 4~ Gang- Mcnﬁ \/orspeise, Fisch, Hauptgang & Dessert EUR 64‘,-
E—UR to ]J" *

als 5~Gang~ Menii Voller Genuss EUR7 I~
EUK i 091" *

* Auf Wunsch servieren wir |hnen dieses Menii inklusive

Aperithc Burg Windeck Kies]ingsekt, wahlweise mit [ ikor
Kac{eberger Fi]s vom [“ass O,§|
r!ausgemachter ]:ruclﬁtcocktail

den kowcsponclierenclcn Weinen individuell zusammcngcstc“t 0,1 IJC Ga ng

Mineralwasser, Kaffee, E_sprcsso
Digcsﬁ{: Obstbrinde der Bu rg Windeck



BURGMENU

Gcbratcnc Wachtclbmst

auf mariniertem Rotkohl und Meerrettichsauce

* * *

Kréutcrp{:annkUChcn
gefﬁ”t mit Ffiﬁ:crlingcn ala Creme

* * *

Maishshnchenbrust an Rahmsauce

mit herbstlichem (semiise
und | auch ~ K artoffelreibekuchen

* * *

* DerHerbstist da *
A“crlci vom APFel trifft Ho“under
& viele siiBe Sachen vom K iirbis
und gebrannten K iirbiskernen

FUR 56,00

,,chcr Gang kann auch einzeln bestellt werden®



JAERBOTOEITES

Heimischer Ackersalat an Balsamico Drcssing
mit Spcc‘( und Krachcrlc

odcr

mit Pinienkernen und gchobcltcm Parmesan

FUR 14,50

Gartcnsa|at an Kréutervinaigrette
mit gebratcnen F{:iﬁ:crlingen

I UR 14,50

Kﬁrbissuppc
mit K ernen & OI
CUR 11,50

| auwarme Schcibcn vom Rindcrta{:clspitz
mit Wasabi Vinaigrcttc und kleinem Salat
FUR 19,50

Spaghettini mit gebratenen Filzen

mit frischen (Gartenkriutern und Parmesan

T UR 26,00



SUFTEN

EicrﬂockcnsuPPc

mit frischen K rsutern

FUR 11,50

SUPPc von gerostetem Currg und Kokos

(vegan)
FUR 11,50

Badische Schneckcnsuppe
mit | iaison gratiniert und Gartcnpctcrsilie
FUR 14,50

« ( Jnser K lassiker »

FischsuPPc ala Pouillabaisse
mit Mimolette und Sauce Rouille

FUR 15,50

- mit Fischeinlage
UK 20,50



FloSCH

Filct vom Steinbutt an [Jummersauce
mit Lauchgcmﬁsc und Farmcsangnocchi

F (IR 36,00

Fischvariation ,,Burg Windeck®
mit C]‘iampagncrsaucc auf gcbratcncm Gcmﬁsc
und feinen Nudeln

F (R 36,00

chcta risch

Hausgcmachte Spinatknédcl auf (Gemiisesauce

mit gcbratcncn Pilzen und Parmesan

F R 25,00

Vegan
Graupcnrisotto an | omaten Coulis

mit frischem (Gemiise und gcbratcncn Pilzen

F (R 23,50



FLEISCH

Kindchilct an zweierlei Magonnaisc
und E)ratkartogcln,
DAZU 5alat ODER Gcmﬁsc

FUR 58,00

(Geschmorte Rinderbsckchen in Burgunclcrsaucc
mit Wurzclgcmilsc und breiten Nudeln
FUR 56,00

K albsfilet an K rautersauce
mit hausgcmachtcn 5Pétz]c und herbstlichem (Gemiise
FUR37,00



DESSERT

“von unserer siiben | ee®

Unscrc Dcsscrts aus den Mcnﬁs
FUR 15,~

,Omas K aiserschmarren® im Tépﬂc
an Mango~l>assionsfrucl1tgrﬁtzc
und Zitronengras~Koi<os—-lngwcrcis
FUR T2~

Créme Brﬁlée von Mokka
mit kleinem Schokokuchen
und Sorbct von der Bﬁhlcr Quctsch
FUR T2~

Dreierlei Sorbets nach | ustund | aune

mit frischen Peeren

EUR I 2-}"

JDas Windeck ~ Dessert®
1 E_spresso & 1 Marc de Windeck & 1 Trﬁgelpraline

EUR I 2-)"

Franzosische K aseauswahl
mit Feigcnscn{: und Baguette
FUR 14,50



