GOURMETMEN{

Ré”chcn vom \/itcﬂo T onnato auf gcgriﬂtcn /ucchini
mit Olfvcnvinaigrcttc und kleinem Salat

* % %

f:ilct vom Kabcyau auf Blattspinat an Kaviarsaucc

Sudachi & Waclwo]dcr Sorbet
mit | onic aumcgcgossen

/ weierlei vom gcschmortcn Milchlamm
auf Kichcrcrbscneintop{: und Hauce vom Bohncnkraut

* % %

(Geeiste Avocado und Zicgcntop{:en
mit heiBen [Himbeeren und kleinem Manc}clkuchcn

a|5 §~ Gang—- Mcni] VorsPcisc, Hauptgang& Dessert EUK 4"7,"’
EUK 76)‘ *
als 4- Gang—- MCﬂu Vorspcisc, Fisch, Hauptgangfy Dessert

EUK 62-:"
FUR 94-+

815 5~ Gang'- MCﬂﬁ Voller Genuss E_UR 6 6,"‘
EUR 1o1,-*

*Au{: Wounsch senvieren wir |hnen dieses Menii inklusive A]::crithc
den korrcsPonclicrcnclcn Weinen, Mineralwasser, K affee und Digcsti{:

,,Jecler Gang kann auch einzeln bestellt werden®



e

BURGMIENU

Gcbratcne Ricscngamclcn
auf Salat von griinem Spargcl
mit Pika nter \/inaigrcttc

* * *

5UPPC von gerdsteter Folcnta und Farmcsan

* * *

Kalbstcak an F{:cﬁ:crrahmsa uce
mit Barauch 5Pétzlc und K ohlrabi Gemiise

* * *

>> Khabarbcr trifft auf Mohn E_rclbcerc <<
& viele siiBe Sachen

FUR 52,00

,,Jecler Gang kann auch einzeln bestellt werden®



JSROALINGSSEITE <

Frﬁhlingsalat an Balsamico Dressing
mit 5Pcck und Krachcrlc

OdCl’

mit Pinienkernen und gchobcltcm Parmesan

I UR 14,50

Bérlauc]'i 5UPPC (selbst gcpﬂﬁckt)
FUR 150

,,f)urg Windecks
(Gebratene Kicsengamclen
an K rauter- | omaten (Coulis (Pikant)

mit Provcnzalischcm (Gemiise

R 19,50

Bﬁgclmozzarc"a
mit Vinaigrctte von der schwarzen QOlive

auf mariniertem Chinakolﬁl
FUR 14,50



SUFTEN

EicrﬂockcnsuPPc

mit frischen K rsutern

FUR 11,50

SUPPc von gerostetem Currg und Kokos

(vegan)
FUR 11,50

Badische Schneckensuppe

mit | iaison gratiniert und Gartenpetersilic
FUR 14,50

« (nser Klassiker »

FischsuPPc ala Bouillabaisse
mit Mimolette und Sauce Rouille

CUR 15,50

- mit Fischeinlage
(R 2050



FloSCH

Filct vom Steinbutt an [Jummersauce
mit Lauchgcmﬁsc und K artoffelrssti
FUR 54,00

FFilet von der Dorade an Dﬁon Sauce
mit Rapsblﬁten und Kartoﬁzdstampf

FUR 54,00

Fischvariation ,,Burg Windeck«
mit Champagnersaucc auf gcbratencm Gcmﬁse

und feinen Nudcln
FUR 54,00

chctarisch

Hausgcmachtc SPinatknédcl auf (Gemiisesauce

mit gcbratcncn Filzen und Parmesan

F R 25,00

Vegan

Dinkclrisotto an | omaten Coulis

mit frischem (Gemiise und gcbratcncn Pilzen

FUR 23,50



FLEISCH

(Geschmorte Rinderbackchen
in Burgur!dcrsaucc mit Wurzclgcmﬁsc
und Kréutcrspétzle
FUR 54,00

Medaillon vom Rinderfilet
mit hausgcmac!'ntcr Magonnaisc und Pratkartoffeln

wahlweise mit
Gcmﬁsc ODER Salat
FUR 54,00

Lammlachs unter einer K rauterkruste
an Thgmiarjus mit Provcnzalischcm (iemiise

und Kartoﬂ:clgratin
CUR 35,00



DESSERT

“von unserer siiBen f:e:c‘“

Unscrc Desserts aus den Meniis
EUR 11,50

,Omas K aiserschmarren®im Tépﬂc
an Mango—-Fassions{:ruchtgrﬁtzc
und Zitroncngras—-Kokos—-]ngwcrcis

CUR 11,50

Creme Brﬁlée Dulce de | eche @Tonkabohnc
mit Schokolac}enkﬁchlcin
dazu [ rdbeerkaltschale und Rhabarber s
FUR 11,50

| auwarme Apfelkﬁchle ,,Klassik“
an zweierlei Saucen mit einem Stiick Toblcronc

und Mandeleis
FUR 11,50

JDas Windeck ~ Dessert®
1 Espresso & 1 Marc de Windeck & 1 Trijﬁ:elpralinc
FUR 11,50

Franzssische Késcauswahl
mit Feigcnsenf und Bagucttc
FUR 14,50



