GOURME TMENU

Gcbratcne Ricscngamclen

auf Salat von schwarzen Spaghcttinis
und gclbcr Mayonnaise

* % %

Filct vom Steinbeiper
an K rustentier \Velouté undjungcn F rbsen

% % %

Sorbct vom Brataplcc‘
mit Cidre au{:gcgosscn

* ok %

Mcclaillon vom Hirschkalbsri]cken an Trﬁgc‘saucc
mit wilden E)rokkoli und Kréutcrspétzle

* ok %

SiiBer Winterzauber
Walnuss & [ iediksr, Mandarine und Mehr

,,Jcclcr Gang kann auch einzeln Ecs’cc"t werden®

als 2 Gang- Mcnﬁ \/orspeise, Hauptgang & Dessert EUR 52,~
E—UR 84—;" *

als 4~ Gang- Mcnﬁ \/orspeise, Fisch, Hauptgang & Dessert EUR 64‘,-
E—UR to ]J" *

als 5~Gang~ Menii Voller Genuss EUR7 I~
EUK i 091" *

* Auf Wunsch servieren wir |hnen dieses Menii inklusive

Aperithc Burg Windeck Kies]ingsekt, wahlweise mit [ ikor
Kac{eberger Fi]s vom [“ass O,§|
Hausgemachter Fruchtcocktail

den kowcsponclierenclcn Weinen individuell zusammcngcstc“t 0,1 IJC Ga ng

Mineralwasser, Kaffee, E_sprcsso
Digcsﬁ{: Obstbrinde der Bu rg Windeck



*e

BURGMENU

| achstartar an Meerrettichsauce

mit kleinem Saiat

MaroncnsuPPc

* * *

(Geschmorte f)auemcntc an Maronensauce

mit Rotkohl und K artoffelklspe

Weises Winter Wonc]erlancl

(Geeistes FoPcom
mit heiBen Himbeeren & [Haselnuss Maronen Cis

F(R 56,00

,,chcr Gang kann auch einzeln bestellt werden®



U

= WINTERSEITE =

Heimischer Ackersalat an Balsamico Drcssing
mit Spcc‘( und Krachcrlc

oder

mit Pinienkernen und gehobeltem Parmesan

FUR 1450

| auwarme Scheiben vom Kinc]ertafelspitz
mit \Wasabi \/inaigrctte und kleinem Salat
CUR 19,50

5Paghcttini mit gchratcncn Pilzen

mit frischen (Gartenkrautern und Parmesan

T (UR 26,00



SUFTEN

EicrﬂockcnsuPPc

mit frischen K rsutern

FUR 11,50

SUPPc von gerostetem Currg und Ko!(os

(vegan)
FUR 11,50

Badische Schneckcnsuppe
mit | iaison gratiniert und Gartcnpctcrsilie
CUR 14,50

« ( Jnser K lassiker »

Fischsuppe ala Bouillabaisse
mit Mimolette und Sauce Rouille

FUR 15,50

- mit Fischeinlage
C R 20,50



FloSCH

Filct vom Steinbutt an [Jummersauce
mit Lauchgcmﬁsc und Kartogclstampf
FUR 36,00

Fischvariation ,,Burg Windeck«
mit Champagncrsaucc auf gcbratcncm (Gemiise

und feinen Nudeln
FUR 36,00

chcta risch

Hausgcmachte Spinatknédel auf Gcmﬁsesauce

mit gcbratcncn Pilzen und Parmesan

T (R 25,00

Vegan
Graupcnrisotto an | omaten Coulis

mit frischem (Gemiise und gcbratcncn Pilzen

(R 23,50



FLEISCH

Rinderfilet an zweierlei Magyonnaise
und Eratkarto{:f:cln,
DAZU 5alat ODER Gcmﬁsc

FUR 58,00

(Geschmorte Rinderbsckchen in Burgunclcrsaucc
mit Wurzclgcmilsc und breiten Nudeln
FUR 56,00

K albsfilet an K rautersauce
mit hausgcmachtcn Spétzle und herbstlichem (Gemiise
FUR%/,00



DESSERT

“von unserer siiben | ee®

Unscrc Dcsscr’cs aus den Mcnﬁs
CUR15,~

,Oma’s K aiserschmarren®im Tﬁpﬁc
an Mango—-Fassions{:ruchtgrﬁtzc
und Zitroncngras~Koi<os~]ngwcrcis

EUR I 2)"

Creme brﬁléc
von gcbranntcr Mandel & \/o“milchschokolac}e
mit kleinem Guanaja Kuchen und Quittcncis

EUR I 2')"

Oma ‘s Apxcclkﬁch]c

auf zweierei Soken mit Walnusseis

EUR I 2)"

Das Windeck ~ Dessert®
1 E_Sprcssoév i Marc de Winclcck & 1 TrﬁFFclPralinc
EUR I 2—3"

Franzssische K aseauswahl
mit [~ eigensenf und Paguette
CUR 14,50



