>

GOURMETMENU

Rslichen vom Vitello T onnato

auf cingclcgtcm mediterranem (Gemiise

mit Kapcrnsaucc und Rucola Salat

* % %

Medaillon vom Seeteufel
an K rustentier Velouté und Chinakohl

* ¥ %

Johannisbeer-Sorbet

mit kalter Buttermilch

Mais[‘rél’mclﬂcnbmst an Stcinpilzcn ala Crcmc
Kohlrabigcmﬁsc und K artoffelrssti

* & %

| imone - Basilikum trifft auf
Mclonc, T omate - ]"‘]imbccrc & Olivcné')l Fis

Jeder Gang Lann auch einzeln bestellt werden®
als 2 Gang- Mcnﬁ \/orspeise, Hauptgang Fleisch & Dessert EUR 52,~ l 84, *

als 5—-Gang—- Mcni} \/orspcise, Hauptgang Fisch & Dessert E_UR 58,~ { 90,~*

als 4~ Gang—- Menii \/orspcise, Fisch, Hauptgang & Dessert E_UR 64~ { 101,~*
als 5—-Gang—- Menii Voller Genuss E_UR7¥,~ { 109,~*

* Auf Wansch servieren wir Jhnen dieses Menii inklusive -

Aperithc Burg Windeck Kies]ingsekt, wahlweise mit [ ikor
Kac{eberger Fi]s vom [“ass O,§|
r!ausgemachter ]:ruclﬁtcocktail

den [corrcsPonclicrenclcn Weinen individuell zusammengeste”t 0,1 Ue Gang

Mineralwasser, Kaffee, E_sprcsso
Digcsﬁ{: Obstbrinde der Bu rg Windeck



>

BURGMENU

(Gebratene Kicscngamclcn

auf Pikant marinierten Melonenscheiben

und kleinem 5alat

* * %

Kréutcrpfannkucl‘ncn
mit FFiﬂ:crling ala Creme

* * *

Ficcata Milancsc
mit Pestosauce
und Gcmﬁsespaghetti

* * *

Marillen Cla{:outis * Modern Art *
Pistazie, Mohn & Prombeere

F(R 56,00

,,Jec]cr Gang kann auch einzeln bestellt werden®



» SOMMERSEITE 2

(Hartensalat an Ealsamico Dressing
mit Kréutcrpfi{:{:crlingcn
oder

mit Pinienkernen und gchobclte:m Parmesan

I UR 14,50

Biiffelmozzarella mit Salat
von Kirschtomaten und Olivenvinaigrcttc

CUR 17,50

| auwarme Scheiben vom Kinc]ertafelspitz
mit \Wasabi \/inaigrctte und kleinem Salat
CUR 19,50

Spaghettini mit gebratenen Filzen

mit frischen (Gartenkrautern und Parmesan

T (UR 26,00

,,Burg Windeck Pfannchen®
Gcbratcnc Kicscngamclcn
an K rauter- | omaten Coulis (Pikant)

mit Provcnzalischcm Gcmﬂse

(R 22,00



SUFFEN

Eierﬂockcnsuppc

mit frischen K rautern

FUR 11,50

SUPPc von gerostetem Currg und Ko!(os

(vegan)
FUR 11,50

Badische Schneckcnsuppc
mit | jaison gratiniert und Gartcnpctcrsilic
FUR 14,50

« ( Inser Klassiker »

FischsuPPc ala Pouillabaisse
mit Mimolette und Sauce Rouille

R 15,50

- mit Fischcinlagc
C UK 20,50



FloSCH

f:ilct vom SaiEling
auf zweierlei gcgri“tcr Z ucchini mit Sa{:ransoﬁc
und gcbratcncn (anocci

F (IR 36,00

Filet vom Steinbutt mit gcbratencn Stcinpilzcn
an | auch Karto#elgcmilsc und Schnittlauch Putter
FUR 59,00

Fischvariation ,,Burg Windeck«
mit C]‘iampagncrsaucc auf gcbratcncm Gcmﬁsc
und feinen Nudeln

F (R 36,00

chcta risch

Hausgcmachte Spinatknédel auf Gcmﬁsesauce

mit gcbratcncn Pilzen und Parmesan

T (R 25,00

Vegan
GrauPcnrisotto an | omaten Coulis

mit frischem Gcmﬁsc und gcbratcncn Filzcn
CUR 23,50



FLEISC

Filet vom Charolaisrincl an zweierlei Magonnaise
und Eratkarto{:f:cln,

DAZU Salat ODER Gcmﬁsc

FUR 59,00

(Geschmorte Rinderbsckchen in Burgunclcrsaucc
mit Wurzclgcmilsc und breiten Nudeln
FUR37,00

Filct vom K alb an Thgmiansaucc
mit Gartcngcmijsc und hausgcmachtcn 5P5tz|c
FUR 28,00



DESSERT

“von unserer siiBen Fcc“

Unscrc Dcsscr’cs aus den Mcnﬁs
EUR i 6}"

,Oma’s K aiserschmarren®im Tﬁpﬁc
an Mango—-Fassions{:ruchtgrﬁtzc
und Zitroncngras~Koi<os~]ngwcrcis

EUR I 2)"

Créme Brﬁléc vom 5alzi<aramc”
mit kleinem Guanaja Kuchcn, [ rdbeerkaltschale
(nd Eis von der Zitronenmelisse
FUR T2,~

Dreierei Sorbct nach | ustund] aune

mit frischen Peeren

EUR I 2)"

Das Windeck ~ Dessert®
1 E_Sprcssoév i Marc de Winclcck & 1 TrﬁFFclPralinc
EUR I 2—3"

Franzosische K aseauswahl
mit Feigcnscn{: und Baguette
FUR 14,50



