GOURMETMENU

Réﬂchcn vom \/itc“o T onnato auf gcgrilltcn Zucchini

mit Olivcnvinaigrcttc und kleinem Salat

* % %

f:ilct vom Kabcljau an Kaviarsaucc
auf Blattspinat

* % %
Apﬁkoscnsorbct
mit | illet aumcgcgosscn

* % %

Filet vom Kau) an Morchclrahmsaucc
auf zweierlei Spargcl und Kréutcrpfannkuchcn

* % %

« Der Mai steht vor der T tir >
Waldmeister ~ [ rdbeeren ~ Fistazie
& Naschcreicn

a|5 §~ Gang—- Mcni] VorsPcisc, Hauptgang& Dessert EUK 4"7,"‘
E_UK 761‘ *
815 4~ Gang- Mcnij \/orsPcisc, f:iscl‘l, Hauptgang & Dessert

EUR 62:"
EUR 94,-*

a|5 5~ Gang—- Mcni] \/ollcr Gaenuss EUK 66,"‘
FUR to1,-*

* Auf Wunsch servieren wir |hnen dieses Meni inklusive APcriti{:
den korrcsPonclicrcnc!cn Wcincn, Mincralwasscr, K affee und Digcsti{:

s2Jeder Gang kann auch einzeln bestellt werden®



0

BURGMENU

(Gebratene Ricscngarnclcn
auf Salat von zweierlei SPargcl
mit Pﬂcantcr Vinaigrcttc

* * *

Suppc vom Frﬁhiingslauch

mit gerésteten Pinienkernen

* * *

Brust vom Maishshnchen an Pfefferrahmsauce
mit Kohlrabigcmﬁsc und KrﬁutcrsPatzcn

* * *

Khabarber trifft auf chgcntoP{:cn & Himbecr,
geEratcnc Polenta & siipes A“crlci

FUR 52,00

~Jeder Gang kann auch einzeln bestellt werden®



;L ROALINGSSEITE «

Frﬂhlingsalat an f)alsamico Drcssing
mit Spcck und Krachcrlc

odcr

mit Pinienkernen und gchobcltcm Parmesan

I UR 14,50

SPargclcrcmesuPPc mit E_inlagc
FUR 150

,,Burg Windeck®
(Gebratene Ricscngamclcn
an K rauter- | omaten (oulis (Pikant)

mit Provcnzalisclwcm (iemiise

R 19,50

E)ﬁ{:f:c]mozzarc"a
mit \/inaigrctte von der schwarzen Olivc

auf mariniertem Chinakolﬁl
FUR 14,50



SUFTEN

EicrﬂockcnsuPPc

mit frischen K rsutern

FUR 11,50

SUPPc von gerostetem Currg und Kokos

(vegan)
FUR 11,50

Padische Schncckcnsuppc

mit | iaison gratiniert und GartenPetersilic
FUR 14,50

« Unser Klassiker »

Fischsuppc a la Pouillabaisse
mit Mimolette und Sauce Rouille

FUR 15,50

mit Fischeinlage
C UK 20,50



FloCH

Filct vom Steinbutt an [Jummersauce
mit LaUChgcmiisc und Kartogclrc’jsti
FUR 54,00

Filct von der Dorade an Safransaucc
mit f:rﬁhlingsgcmﬁsc und Réstkartoffeln
FUR 54,00

Fischvariation ,,E)urg Windeck®
mit Champagmcrsauce auf gebratcncm (3emiise

und feinen Nucle|n
CUR 54,00

chcta risch

Hausgemachte Spinatknéclcl auf (Gemiisesauce

mit gebratenen Pilzen und Parmesan

T (R 25,00

Vegan

Dinkelrisotto an T omaten Coulis

mit frischem Gcmﬁsc und gcbratcncn Pilzen
FUR 23,50



FLEISCH

(Geschmorte Rinderbackchen in Burgundersauce
mit Wurzclgcmﬁsc und Kréutcrspétzlc
FUR 54,00

Medaillon vom Rinc!crmct
mit hausgemachtcr Magonnaise und Pratkartoffeln

wahlweise mit
Gcmﬁse oder Salat
F.UR 54,00

Zweicrlci vom | amm
an Thgmiarjus mit Provcnzalischcm (Gemiise
und Karl:oﬂ:elgratin
FUR355,00



DESSERT

“von unserer siiBen Fcc“

Unscrc Dcsscrts aus den Mcnﬁs
CUR 11,50

,Omas K aiserschmarren® im Tépﬂc
an Mango~l>assionsfrucl1tgrﬁtzc
und Zitroncngra&KokosJngwereis

CUR TT,50

Creme Brﬁléc von der [Himbeere & Sudachi
mit Schokoladenkiichlein
dazu Mandelmilch und [ is von der Zitronenmclissc

FUR 11,50

A“erlei (Jeeistes von der siiBen [ee

mit vielen bunten Peeren

CURTT,50

JDas Windeck ~ Dessert®
1 E.Sprcsso & 1 Marc de Windeck & 1 Trﬁgelpraline
FUR 11,50

Franzésische Késcauswahl
mit Fcigcnscn{: und Bagucttc
FUR 14,50



